
Soluciones para el proceso de cocción con
hornos de aceite térmico de suela refractaria, cargador y descargador.

• Desde 8 hasta 75 m2 .
• Múltiples configuraciones y 
 niveles de automatización.
• Máxima regularidad y 
 productividad con un
 consumo eficiente.

Ejemplo de un proceso de 
producción semiautomático

 Carga  Desplazamiento
 Descarga lateral   

VARIO Automático      Manual

CONTROL Automático con botonera

PLUS Automático con pantalla 
 táctil programable

Tipos de cargadores TRANSFER

Horno con puerta MULTI

Cargador TRANSFER PLUS
con pantalla táctil

Cargador TRANSFER CONTROL Horno con puerta estándar
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A Retirada de porciones de masa fermentadas (1)   
 hacia el armario o estación (2).
B El cargador (3) se sitúa frontalmente al armario o   
 estación (2) y recoge las porciones de masa.
C El cargador (3) se desplaza lateralmente, se sitúa   
 frente al horno elegido (4) e introduce las porciones  
 de masa en su interior. Inicio de la cocción.
D Fin de la cocción.        
 Desplazamiento del cargador (3) frente al horno (4)  
 y recogida de las piezas cocidas. 
E Desplazamiento del cargador (3) frente al armario o  
 estación (2), o hasta el descargador (5), y descarga  
 de las piezas cocidas.


